t CTHAATRE 1 I ——

PRATIQUES ET TRAITEMENTS (EMNCLOFCY LIES

Anticle 42

1. Les pratiques et maitements cenologiques  communau-
taires autorisés sont éablis pour Pélaboration des produits vele-
vant du présent réglement, 4 Pexcepton du jus de raisins et du
jus de raisins concentré ainsi que du modt de raisins et duo
modit de raisins concentré destinds a Mélaboratdon de jus de rai-
S111A.

2. Les pratques et traitements cenologiques  autorisés ne
preuvent éne utilisés qu'aﬁn de previmettte e bote winifica-
tion, une bonne conservation ou un bon &evage du produin

3. Les  pratiques et traltements  enologiques  autorisds
excluent Iadjoncion deau, saul du it dedpgences techniques
partculidres, ainsi que ladjonction daleool, saul pour le modit
de raisins frais mutd 4 Taleool, les vins de liqueur, les vins
monssenx, les vins vinés e, dans des condidons 4 déterminer,
les vins péllants.

4. Les Ftats membres peuvent, en ce qui concerne les pra-
Hques et waltements cenologiques, imposer des conditions plus
rigoureuses pour assurer le maintien des caractéristiques essen-
telles des vg.prd. des vins de able produits sur leur territoive
et désignds par une indicadon géographique, des vins mous-
seux et des wins de liquenr. s communiquent ces conditions a
la Commission, qui les porte 4 la connalssance des autres Crais
membres.
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TITEE M

UTILISATION EXPERIMENTALE DE NOUVELLES FRA-
TIQUES {(ENOLOGIQUES

Anticle 41
Riegles géncrales

1.  Aux fins des expérimenmations wvisées a larticle 46,
paragraphe 2, sous [, du réglement (CE) n= 14931999,
chaque FEtat membre peut autoriser lemploi de certaines
pratiques ou maitements cen ologiques non prévus au réglement
(CE) n™ 14931999 ou au présent réglement powr une période
maximale de trois ans, 4 condition que:

—  les pratiques ou traitements concernés satisfassent aux
conditions fcées 4 larticle 42, paragraphe 2. du régle-
ment (CE) o= 1493/1999,

—  les quaniiés faisant I'objer de pratiques ou maiements ne
dépasse nt pas un volume maximmal de 50 000 hectolitres
par an et par expé rimenaion,

—  les produis obtenus ne soient {:as expédiés en delwors de
[Etat membre sur le territoire duquel Fexpérimentation a
été effecruée,

—  IEtat membre concerné miorme au début de lexpérimen-
tation la Commission et les aumes Etars membres des
conditions de chaque autorisarion.

Une expérimentation consiste dans 'opération ou les opéra-
rions réalisées dans le cadre dun projer de recherche bien
défini er caractérisé par un protocole expérimenal unigque.

2. Avani l'expiration de la période visée au paragraphe 1, la
Commission est saisie par 'Erat membre concerné d'une
commltication concermant lflp-_um-::'-lttaunn autorisée. Elle
nforme les autres Erats membres du résulmar de cene expéri-
mentation. IEtar membre concerné peut, le cas échéant et en
fonction de ce résulat, saisir la Commission dvne demande
visant a autcriser la poursuite de ladite expérimentacion,
éventuellement pour un volume plus imporant que celui de la
premigére expérimentation, pour une nouwvelle période ma.xl—
male de trois ans. A appui de sa demands, ]P tar membre
concerné dé pose un dossier approprié

3. La Commission, statuant selon la procédure prévue 3
[article 75 du réglement (CE) n® 1493/1999, prend une

décision au sujet de la demande visée au paragraphe 2; elle
peut en méme temps décider que lexpérimentation pourra se
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Pratiques oenologiques expérimentales
autorisées dans le cadre communautaire:

-

o utilisation des copeaux de chéne
o utilisation des protéines végétales de collage

e réduction de I'acidité volatile par des procédés physico-
chimiques

o utilisation des charbons cenologiques,

e modalités d’utilisation du lysozyme (autorisée en principe
en 1999),

o utilisation de polymeres absorbants pour I’élimination des
metaux

e Procédés physiques de concentration des molts ou de vins

o utilisation de
e chlorure d’argent,

e mannoprotéines,
e autolysat de levures,
e acide oxalique.
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