Conséquences du changement

climatique sur les terroirs et les vins
Premiers éléments de réponse

|.Garcia de Cortazar
et B.Seguin

Unité Agroclim
INRA Avignon



La vigne est une production végétale
c- |

e L ’effet du changement climatique sera associé
a celui de 'augmentation du CO2

e Celui-ci se traduira (horizon 2070 ) par une
augmentation de la photosynthése (de I'ordre
de 20 a 30%) et de I'efficience de I'eau (de
I'ordre de 10 %)

e A garder en mémoire pour la suite..
370 ppm en 2000, 500 ppm en 2050, ? ensuite



Consequences sur I’ecophysiologie
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Effet de 'augmentation du CO2

Des effets positifs...

' : Augmentation du potentiel de
* Augmentation de la photosynthese production primaire
* Baisse de la transpiration
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Des effets négatifs !

Durée des phases réduite, températures-seuils dépassées
Une inquiétude pour I'eau, facteur encore plus limitant ?




CO2 et photosynthese
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La vigne est une culture
particuliere..( terroir )

TEMPERATURE MOYENNE - Avril. Juillet _
()} MAXIMALE

Thibar
28 4 ¢ oKalkis
Grompalia
] o Patria
Sacran;mto «Bologna -
26 *Firenze  *'Y"'S _Iraklion
Montpelljer sgomulicante Palermo
1 ranada *Napoli . % Malaga
sAlger
2% " Valencie BrindisiOran
-
J __E!Q&n_ *Barcebna +Rodhos
«Ferugia
olisboa of j
22’. . «  *Varna eLivorno
- eDijon  *Porto

: *Angers
20] Beims « Frankfurt /M

Stuttgart Wien

TEMPERATURE MOYENNE MINIMALE
L] T T T T T T T T T T T >

8 10 12 14 6 18 (°c)




Le passé réecent et la phénologie
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Evolution de |la date de floraison du Chasselas
(base de données Phenoclim)



Le passé récent et les dates de
vendange...
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Evolution des dates de vendange a
Chateauneuf du pape
( Ganichot 2001)



Le passé récent ..
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Le passé recent
.
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Le passeé récent..

3200 .
Clirnzt trés chaud
3100 - —

3000
2000 - _
2800 —
L Clirmat chaud |
2800 - —
2500 * -3
2400 * LA +
2300+

2200 N
200 |—* + Girerache, Syrah

R s * *
— Climat ternpére * U gni Blanc

£

Clirnzt t_gmpere#chaud + Amrmon

.*.
* + ¥ * Garignan

1800 * Cabemet Sauvignon Merlot
1800 Cabermet Franc

1700 =S F Moir, Chardonnay, Riesling
1600 Finot B G, aligote

1800 Muller-Thurgau

Clirnat trés frais
1400 - —

1300 - —
1200 —
1100 - —

1000 | | | | | | |
1570 1975 1980 1985 1820 19585 2000

Indice de Huglin et cépages (Avignon)



Le passeé récent..
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D’ores et deja..
S

e mise en evidence d’'une évolution marquée, en
particulier au cours de la derniere déecennie

e |e réchauffement observé se traduit par une avance de
la phénologie, et des conditions estivales plus
regulierement chaudes

e une qualité du produit a la vendange qui devrait avoir
évolue

e des cépages a la limite de leur adaptation climatique
traditionnelle



Et apres.. si le réechauffement

climatique s’affirme.. ?

des indications partielles existent, a partir des
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scénarios climatiques
NN Simulations de la penologle de la

Symh (reglon de MOHTPC”Ier') - 132

Un decalage de la maturation vers la per'lode la plus chaude de I'été
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Travaux en cours et pistes pour le futur

e utilisation des scenarios climatiques regionalises
(CNRM) pour la fin du siecle

e premiere approche par des indices (Huglin..)

e a court terme, mise en ceuvre de modeles de culture
(STICS-vigne) seuls a méme de reproduire les
Interactions sol/climat/ systeme de culture (cépages,
pratiqgues culturales).. en tenant compte du CO2

e en déduire les modalités d’adaptation au niveau des
terroirs

e essayer de progresser sur le futur proche (2020-2050)



