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Demande:
Qualité (tracabilité, adaptation au marche, ..)

Competitivite
Contexte:
Marché concurrentiel
Protection de 'homme et de I'environnement

Changement climatique

Vitiviniculture durable

Outils:

I nnovation
Diversification

Methode:
Ingénierie reverse
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Facteurs biologiques
- Cépage (Clones)

- Porte-greffe Facteurs culturaux

- Conduite

- Taille d’hiver et en vert

- Fertilisation

- Protection phytosanitaire
- Entretien du sol

Facteurs naturels
- Climat Fonctionnement
- Millésime physiologigue du cep

- Sol - Irrigation

Croissance (vegetative / reproductive)
Metabolismes (primaire / secondaire)

Facteurs culturaux

- Type de recolte Caractéristiques du raisin dl?rodggs de
- Date de récolte Iversification

Procédeés oenologiques

- Type de, vinification Caracteristiques du vin POl Bl2

- Type d'élevage 5 diversification
- Assemblages

ALIMENTATION
AGRICULTURE
ENVIRONNEMENT




H. Ojeda, Unité Expérimentale de Pech Rouge VineLink International

Facteiirs hinlnniniiesg

Contexte agro-climatigue et social du Sud de la France

- ruvi LC_HICI 1T

- Conduite
- Taille d’hiver et en vert

_ Cartilicatinn

Facteurs naturels i , e
_ Climat climat chaud / sécheresse /  rtosanitaire

- gflilllésime changement climatique °
- So =

Croissance (vegetative / reproductive)

Metabolismes (primaire / secondaire)

Facteurs culturaux

- Type de recolte Caractéristiques du raisin dlf’rodggs de
- Date de récolte Iversitication

Procédeés oenologiques

- Type de vinification N ) Produits de
- Type d'élevage Caracteristiques du vin

- Assemblages

diversification

ALIMENTATION
AGRICULTURE
ENVIRONNEMENT




H. Ojeda, Unité Expérimentale de Pech Rouge VineLink International

A 600 1000
€ 500 1 ~—— T 900
E 7| ol TN T T T T e T T T TS T Tmmsmmsmmmmmm -~ " 7 800
0 4
c + m— précipitations 700 <=
2 400 Fm—ETP avril-septembre + 600 §
S - -~ - - ETP Moyenne 1990-2008 I
2 300 7T T 500 E
O L
2 T 400
=200 | T 300
100 T T 200 e
T 100
1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008
300
EB 250
200
150
€ 100
§’100
2 50
0 —
-50
-100
-150 e ——

1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008
Année

A Evolution de I'évapotranspiration potentielle totale (ETP) et des précipitations ; B: Evolution de I'Indice
de Sécheresse (IS: Tonietto et Carbonneau 2004). Période avril — septembre. Années 1990-2008. INRA,

Unité Expérimentale de Pech Rouge.
Ty 4

— s -
=0

ALIMENTATION

re
it

e

AGRICULTURE
ENVIRONNEMENT

AL



H. Ojeda, Unité Expérimentale de Pech Rouge VineLink International

Facteiirs hinlnainiies

Contexte agro-climatiqgue et social du Sud de la France

- I Vi LC_HICI 1T

- Conduite
- Taille d’hiver et en vert

_ Cartilicatinn

Facteurs naturels i , e
_ Climat climat chaud / sécheresse /  rtosanitaire

- gflilllésime changement climatique °
- So =

Croissance (vegetative / reproductive)

Metabolismes (primaire / secondaire)

Facteurs culturaux

- Type de recolte Caractéristiques du raisin dlf’rodggs de
- Date de récolte Iversitication

Procédeés oenologiques

- Type de vinification N ) Produits de
- Type d'élevage Caracteristiques du vin

- Assemblages

diversification

ALIMENTATION
AGRICULTURE
ENVIRONNEMENT




Facteiirs hinloniniies

Contexte agro-climatique et social du Sud de la France
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Sélection sur le matériel génétique résistant a I'oidium et a mildiou issu de rétro-

croisements inter-spéecifiques Vitis vinifera x Muscadinia rotundifolia (obtenteur
Alain Bouquet).
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Sélection sur le matériel génétique résistant a I'oidium et a mildiou issu de rétro-
croisements inter-spéecifiques Vitis vinifera x Muscadinia rotundifolia (obtenteur
Alain Bouquet).
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Colts des traitements
phyto (produits + Main d'oeuvre
applications)

Codts de
production
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Emissions de carbone
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CONSOMMATION France Litre/personne/an PREDOMINANCE
DES JUS D'ORANGE ET DE POMME
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Création d'une gamme de Pur Jus de Raisin
a valeurs nutritionnelles améliorées et
mise en place d'une filiere « Jus de

Raisin »

P ojet Fi'|us R@1isol
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moins sucreé
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Evolution de la composition chimique des jus de raisin (2003-2007)

Choix cépage
+ Flash-détente ou
Thermo-traitement
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Verjus
Récolte

Foulage

Pressurage

Traitement a la Bentonite g
Centrifugation

Microfiltration

Rendement en jus: 644 75 L vefﬁz /1967 kg Ta/sm
Taux de bourbes : 6 a ] 0 %
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Evolution de la composition chimique des jus de raisin (2003-2007)

+ Résistance aux maladies

Choix cépage
+ Flash-détente ou
Thermo-traitement
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mmercial d’haute gamme Jus de raisin rouges 2008

V. Vinifera

Commercial : kel
commun
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V7 Vi Jus de raisin blancs 2008

Geénotypes résistants
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Généalogie des variétés résistantes a l'oidium et au mildiou

Premier
recroisement
réalisé en 1974
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Les ressources genétiques en fonction des
objectives viticoles et cenologiques

Conclusions:

La culture de la vigne dans la prochaine décennie demandera:

Plus de dynamisme (savoir prendre des risgues)
Innovation, Diversification
Reconversion: cepages, conduite du vignoble, irrigation,...
Offre (type de produit) orientee a la demande (« produire ce
qul se vend plutot gue vendre ce qui se proauit »)

- Protection de ’lhomme et de I'environnement

Durabilité
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